20 boulevard Bodinier 53400 CRAON

Tél.: 024307 89 05

- Foie Gras de canard « mi- cuit maison » en ballottine de 150gr ou 300gr
120€ /le kg ; soit environ 6,00€ une portion

- Verrine mousse de saumon fumé, salsa de mangue

- Timbale de Saint Jacques, brunoise de |légumes aux épices cajun
- Royale de carotte, houmous de panais au curry

: Servis avec Pommes de terre grenaille et flan de légumes
- Roti de chapon creme forestiere

- Filet de Bar au Coteaux-de-L’Aubance

- Entremets exotique meringué, sablé spéculos, cceur framboise

- « Tout Chocolat » noir et blanc, krispies granola

Quantité limitée, pensez a réserver

Seul ce menu sera proposé du 19 décembre au 31 décembre



